Zusatzstoffe

1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4
Geschmacksverstdrker, 5 geschwefelt, 6 geschwadrzt, 7 Phos-
phat, 8 MilcheiweiB, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 Sti-
Bungsmittel, 12 Phenylalaninquelle, 13 gewachst, 14 Taurin,

15 Nitritpokelsalz, 16 Zuckerart und SuRungsmittel, 18 Nitrat,

19 gentechnisch veranderte Rohstoffe

Allergene

a Gluten - (1) Weizen/(2) Roggen/(3) Gerste/(4) Hafer, b Krebs-
tiere, c Eier, d Fisch, e Erdnusse, f Soja, g Milch, h Schalen-
frichte, 1Sellerie, m Senf, n Sesam, o Schwefeldioxid,

p Lupinen, r Weichtiere, z Sonstiges

Unser Angebot gilt taglich von
11:00 Uhr bis 14:00 Uhr und 17:00 bis 20.30 Uhr.

Die Lieferung erfolgt in allen Stadtgebieten Wiirz-
burgs sowie der Umgebung, wie Veitshochheim,
Hochberg, Gerbrunn, Rottendorf und Randersacker.

Ab einem Mindestbestellwert von 20,00 € ist die
Lieferung kostenlos, ansonsten berechnen wir die
Differenz zum Mindestbestellwert als Lieferkosten.

Gerne kénnen Sie die Bestellung telefonisch unter
der Rufnummer 0931 — 16 777 oder unter
www. alte-mainmuehle.de durchgeben.

Vorbestellungen z.B. fiir die Mittagspause in der
Firma oder ein Abendessen in der Familie kénnen
auch per E-Mail an gasthaus@alte-mainmuehle.de

gesendet und auf Rechnung beglichen werden.
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Unser
Getrankeangebot
Original SELTERS (classic und naturell) 0,5 3,00 €
Taubertaler Apfelsaftschorle 0,33 | 2,00 €
Distelhduser Pils 0,33 | 2,50 €

2017 Silvaner ,BUNTSANDSTEIN® trocken°® 0,751 15,00 €
VDP.ORTSWEIN Weingut Bickel-Stumpf, Frickenhausen

Frankische
Miihlenklassiker

Kleiner Mithlensalat im Hausdressing mit Main-
talkresse und gerdsteten Sonnenblumenkernen,
dazu Steinofenbaguette a®.Lm.0 500 €

Kartoffelsuppe mit Wurzelgemuse, Majoran und
Muhlenbratwurst & 550 €

Gerne reichen wir dazu eine Scheibe Brot &)
oder Baguette 2 0,60 €

Kalte frankische
Vesper

GroRer Muhlensalat im Hausdressing mit Maintal-
kresse und gerdsteten Sonnenblumenkernen
dazu Steinofenbaguette a(.ij! 11,20 €

,Mainmuhlen Tatar“ mariniertes, gewolftes Rind-
fleisch mit Sardellen, Kapern, Knoblauch und
frischem Eigelb dazu Steinofenbaguette a.LLmo 1550 €

,Mainmuhlen Kdseplatte” - mit Feigensenf, Chutney
dazu Steinofenbaguette u. Sauerteigbrot 1248alegm 13,00 €

,Frankischer Fischteller” - mit Lachsforelle, Saibling
und Forelle an Blattsalat dazu Steinofenbaguette
2,5,a(1),d,g,m 16,00 €

Hauptgange

Vegetarisches
,Ofenschlupfer von der Brezel mit Bergkdse auf
Tomatenragout und mariniertem Babyspinat 20.c.el 16,00 €

Fische
Gebratenes Forellenfilet in Zitronenbutter auf Ragout
von buntem Gemiise mit Petersilienkartoffeln a.e 20,20 €

Hauptgange

Fleisch
Funf Muhlenbratwuirste auf Silvaner-Sauerkraut
mit Kimmel dazu Bratkartoffeln 2.378a).go0 11,50 €

,Frankisches Hochzeitsessen®, gesottener Kalbs-
tafelspitz in Meerrettichsauce an breiten Band-
nudeln mit Semmelbrosel-Schmelze und Preisel-
beeren a®.cgl 18,90 €

Geschmortes Schweineschaufele in Landbier-
Kummelsauce an Rahmwirsing und Servietten-
knodeln a®.c.gl 19,40 €

Geschmorte halbe Ente (ausgeldst) in Pflaumen-
gewurzsauce mit Apfel-Blaukraut und Kartoffel-
kloRen a®.c.gl 20,50 €

Gerne konnen folgende Beilagen zusadtzlich fur 5,00 €
bestellt werden: Sauerkraut, Rahmwirsing, Blaukraut,
Bratkartoffeln, KartoffelkloRe, Serviettenknodel

Stiles zum Abschluss

Mousse von Zartbitter Schokolade mit Beeren-
gritze und Kaffeeschaum 98 7,20 €

Pro Beilagendnderung berechnen wir 1,00 € zusatzlich,
vielen Dank fuir Ihr Verstandnis.




